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Die Backer-Innung Markischer Kreis dachte auch am ,Tag des Handwerks* an Bed irftige. Carsten Ashauer, Carmen Klmge Anke Ashauer,

Thorsten Braun und Obermeister Karl Schreiber iibergaben die Brotspende an den Caritasverband.

Meisterbrote fiir die ,,CarlTasche

Nach der Innuhgs-BrotprUfung gingen die liberzdhligen Produkte an die Iserlohner Tafel

IserRLOHN. (rd) Bereits von Be-
ginn an, seit dem die , Iserloh-
ner Tafel”, im Volksmund ,,Ca-
riTasche” genannt, durch den
Caritasverband Iserlohn e.V.
vor mehr als sechs Jahren ins
Leben gerufen wurde, wird
diese soziale . Einrichtung
durch die Bickereien Carsten
Ashauer aus Drischede und
Karl Schreiber aus Iserlohn
unterstiitzt. Nahezu taglich
stellen die beiden heimischen
Biickermeister der CariTasche

iiberschiissige Backwaren aus.

eigener Produktion als Spende
zur Verfiigung. .

Was lag da naher, als auch
die iiberzahligen Produkte aus
der anldsslich des Tags des
Handwerks durchgefiihrten
‘Brotpriifung der ,Iserlohner

Tafel“ zukommen zu lassen?

' Nach einem wahren Priifungs-

marathon, bei dem der unab-
héngige Brotpriifer des Institu-
tes fiir die Qualitétssicherung

'von Backwaren, Michael Isen-

see, insgesamt 63 Brote aus elf
Innungsfachbetrieben der Bi-
cker-Innung Markischer Kreis
zu priifen hatte, iibergaben die
Innungsvertreter die tiberzédh-
ligen Brote, insbesondere
auch das eigens fiir den Tag des
Handwerks produzierte , Mér-
kische Meisterbrot® an die Ca-
riTasche. Deren Giste diirfen
sich somit im Rahmen ihrer
nichsten Mahlzeiten iiber zer-
tifizierte Spitzenqualitit vom
Biacker freuen.

Brotpriifer Isensee hatte zu-
vor

Geschmack, Geruch,

Form, Oberflichen- und Krus-
teneigenschaften, Lockerung,
Krumenbild sowie Struktur
und Elastizitdt einer jeden
Backware bewertet. Hierbei

wurde die Priiffung anonym .

durchgefiihrt, das hei8t eine
frei vergebene Priifnummer
sowie die Zutaten waren be-
kannt. Selbst der Sauregrad
konnte bei einer sensorischen
Unsicherheit mit Hilfe eines
mobilen Laborgerites iiber-
priift werden. Das Ergebnis
der Priifung iiberzeugte: 'So
konnte Michael Isensee 41
mal ,Gold*“ an die heimischen
Innungsfachbetriebe  verge-
ben. Dieses Qualititsmerkmal
wird bei den sehr strengen Pru-
fungskriterien nur beim Errei-
chen der maximal moglichen

fachbetriebe
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Punktzahl 100 vergeben.
Zwolf der handwerklich her-
gestellten Backwerke wurden
mit ,Silber® bewertet, also er-
hielten mindestens 90 von 100
moglichen Punkten. ,Die frei-
willige Beteiligung und die Er-

.gebnisse belegen das Quali-

tiatsbewusstsein der Betriebef,
freut sich Innungsobermeister
Karl Schreiber und hofft auf
eine ebenso rege Beteiligung
bei der nichsten freiwilligen
Priifung im kommenden Jahr.
Die erfolgreichen Innungs-
wurden  mit
einem Zertifikat des Instituts
ausgezeichnet. Zudem kann
sich jeder Verbraucher unter
www.brot-test.de mforrmeren,
welche Brote besonders gut
abgeschnitten haben,



